Tests mit Mixgut unter Applikation des EO#5 Prozessor

Mixer: JTC OmniBlend V mit OmniBlend Behalter 2 Liter BPA-frei

Mess-/ und Analyseverfahren: ROFES MONICOR Analysesystem

MONICOR

DIAGNOSTIC & TREATMENT

Getestet wurden (iber mehrere Tage verschiedene Mischungen, die jeweils einmal mit und
einmal ohne einen EQO#5-Prozessor getestet wurden. Der Prozessor wurde jeweils auBen am
Mixbehalter (unten am Kunststoffgehause) mit Klebestreifen fixiert.

Mixzeit war jeweils identisch - 35 Sekunden. Das Mixgut war jeweils identisch abgewogen.

Danach wurden innerhalb von 3 - 5 Minuten die mdglichen Auswirkungen auf einen
menschlichen Organismus mittels MONICOR getestet.

Die jeweilige Ausgangssituation ist unter den entsprechenden Tests zu finden.

Die jeweils unten mit 1 bezeichnete Messreihe zeigt den Vergleich zur Ausgangsmessung mit
dem serienkonformen Mixbehalter, die mit 2 bezeichnete Messreihe den Vergleich zum
Ergebnis mit appliziertem Prozessor.

Auf subjektive Resultate wird hier nicht weiter eingegangen. Grundsatzlich lieB sich aber
feststellen, dass die Smoothies die mit Chip hergestellt waren, weicher schmeckten und
wesentlich stiBer. Darliber hinaus war die Farbe bestandiger, was offenbar eine drastische
Verlangsamung der Oxidationsprozesses andeutet.

Die unten aufgezeigten Bilder stellen die summierten Ergebnisse aus einer Reihe von
Vergleichen flr jedes einzelne Organ dar. Dabei werden den Organen je nach aktuellem Stress-
und Energiezustand Zahlen zwischen 1und 100 zugeordnet. Den Zahlengruppen werden zur
schnelleren Erfassung die entsprechenden Farben zugeordnet.

Grin stellt dabei den Idealbereich dar und gelb bedeutet zu wenig Energie fir das jeweilige
Organ. Blau bis rot ist eine Abstufung von zu viel Energie, was Stress fur das jeweilige Organ
bedeutet. Grau zeigt auf, dass fir den Moment keine Energie messbar war. Die vorliegenden
Grafiken summieren dies dann innerhalb der entsprechenden Farbskalen in Prozentsatzen.



Test mit Mango, Apfel, Heidelbeeren, Joghurt, Minze, Rosmarin

Das Resultat erkennt man unten an der Grafik. Der Test ohne Prozessor deutet hier zuerst sogar
eine Verschlechterung an. Der grine Bereich fallt von 61 % auf 49 % ab und der pinkfarbene
Bereich (Stress fiir den Korper!)verdoppelt sich. Das bedeutet, beim ,ungechippten” Mixgut
wird zuerst der Kérper insgesamt belastet.

Beim Mixgut mit Prozessor stellt es sich vollkommen anders dar: der braune Bereich ist
vollkommen zuriickgegangen und der pinkfarbene hat sich wesentlich reduziert (dies sind die
groBeren Stressbereiche fir den Korper). Der gelbe Bereich mit zu wenig Energie ist ebenfalls
verschwunden und der Idealbereich (grin)ist von 61 % auf 76 % gestiegen. Es ist eindeutig eine
Verbesserung gegenuber der Ausgangsposition erkennbar.
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Test mit Apfel, Banane, einige Minzblatter, etwas Limonensaft, etwas Wasser.

Beim der nicht ,ungechippten” Mixgut zeigt sich eine Verschlechterung der Werte - der griine
Bereich nimmt um 9 % ab, der blaue um 11 % zu und auch der pinkfarbene Bereich erhéht sich
um 2 %, lediglich der gelbe Bereich mit wenig Energie reduziert sichum 6 %.

Ganz anders beim ,gechippten” Mixqut. Der gelbe Bereich hat sich komplett aufgeldst (tberall
genug Energie), der griine Bereich steigt um 4 %und lediglich der blaue Bereich nimmt um 11 %
zu. Die Tests sind direkt (ca. 2 - 3 Minuten) nach dem Mixen aufgezeichnet worden, so dass hier
die Energiezufuhr sehr deutlich wird.

Zwar verzeichnen beide Ergebnisse im blauen Bereich (leichter Stress fir die Organe) eine
Zunahme, trotzdem ergibt sich aber insgesamt eine Verbesserung im gechippten Testbereich,
wahrend sich bei der Messung ochne Prozessor eine Verschlechterung ergibt.

ohne Prozessor mit Prozessor




Test mit Apfel, Banane, Stachelbeeren, Joghurt, Holundersaft,
Rosmarin, Petersilie, Wasser.

Das Resultat zeigt hier eine auffallend unterschiedliche Farbgebung(siehe Bild).

Auch wenn es anders wirkt, die Menge der Zutaten war jeweils aufs Gramm genau
abgewogen. Bei den jeweils ausgewahlten Zutaten gab es vor dem Mixprozess ebenfalls
keine erkennbaren farblichen Abweichungen. Auch nach entsprechender Zeit gab es kaum
Farbanderungen rechts (mit Prozessor), wahrend links es sich noch mehr zum graubraun
verschoben hat.

Auf den ersten Blick sieht es hier so aus als ob die erste Variante besser ist, allerdings trigt das
Bild, da dies lediglich die erste Reaktion war.

Bei der Variante mit Prozessor sind der gelbe und graue Bereich komplett verschwunden.
Ebenso wie auch der rote und braune Bereich, was ebenfalls beim ,ungechippten” Smoothie der
Fall ist. Durch die massive Energie findet allerdings beim ,gechippten” Smoothie eine
Verschiebungin den héheren Bereich (unterer Stressbereich - blau) statt.

Durch andere Messungen konnte allerdings nachgewiesen werden, dass samtliche Blockaden
und Staus in den Meridianen aufgehoben waren. Somit ist insgesamt auch hier eine positive
Wirkung vorhanden, die allerdings auf diesem Bild nur bedingt sichtbar wird.



ohne Prozessor mit Prozessor

9% 6% 0% 6%

19% 20%
0% 2%
1 Start




Test (Fruchtmix) mit Heidelbeere (gefroren), Ananas, Mango und Wasser

Auch hier war der farbliche Unterschied relativ schnell zu sehen. Wahrend der ,ungechippte”
Smoothie die Farbe schnell veranderte, dunkler wurde, behielt der ,gechippte” Smoothie die
Farbe nach dem Mixprozess noch relativ lange bei.

Die Messung mit MONICOR zeigt beim ,gechippten” Mixgut zwar eine Reaktion, aber in dem Fall
flr den Moment nicht positiv.

Wahrend beim ,ungechippten” Mixgut (1) so gut wie keinerlei Reaktion in der Summe der
einzelnen Bereiche stattfand, ergab sich bei ,gechippten” Smoothie wieder eine Reaktion, die
eindeutig einen Energiezuwachs dokumentiert. Der gelbe Bereich (zu wenig Energie) hat sich
aufgeldst und auch die sehr stark belasteten Organe (rot) haben sich wesentlich verbessert.

Bei der Messung des Mixgutes chne Prozessor ist sowchl der gelbe Bereich leicht angewachsen,
als auch ein nicht messbarer Bereich (grau) entstanden. Der rote Bereich blieb unverandert.

Insgesamt lasst sich festhalten, dass die extremen Stressbereiche bei dem ,gechippten”
Smoothie abgebaut werden, was als positiv zu werten ist. Bei diesem Mixgut bzw. der
ausgewdhlten Testperson am Testtag aber insgesamt der Smoothie, ganz gleich ob mit oder
ohne Prozessor, nicht ideal war.
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Test mit Apfel, Ananas, Cranberries, Salat, Tomaten, Wasser

Beim Mixgut ohne Prozessor ist ersichtlich, dass sich der Bereich mit wenig Energie (gelb)
ausweitet: von 4 % auf 15 %. Der griine Bereich nimmt zu, was entsprechend aus dem blauen
und pinkfarbenen Bereich kommt. Insgesamt ein sehr gemischtes Verhaltnis, in der Summe
aber mit einer Energieabnahme.

Beim Smoothie mit Prozessor geschieht offensichtlich genau das Gegenteil: Der gelbe Bereich
reduziert sich komplett, mithin haben alle Organe genligend Energie. Der griine Bereich (ideal)
steigt noch etwas starker: von 53 % auf 62 %. Allerdings werden der blaue, pinkfarbene und
braune Bereich nicht bzw. nur gering abgebaut. Im roten Bereich erscheinen sogar eine 2 %.
Dies ist allerdings durch sowohl Mixgut als auch die betreffende Testperson bedingt. Hier kam
es bei einem Organ zu entsprechenden Reaktionen, da durch die Wirkunsweise des Prozessors
gleich zu viel Energie zur Verfligung stand.

Insgesamt l1asst sich sagen, dass der ,ungechippte” Smoothie zwar Reaktionen hervorruft, diese
aber eher bei diesem Test in einer Energieabnahme minden. Beim ,gechippten” Smoothie
dagegen kommt es in gewisser Weise zu einem Ausgleich, der aber nicht ganz gelingt - der
Bereich mit zu wenig Energie wird komplett abgebaut und der Bereich pink und blau reduziert
sich leicht.
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Gesamtbetrachtung / Fazit

Es lasst sich eindeutig nachweisen |

-d gechippte” '

Lungechippten”



